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CIRCOLARE INFORMATIVA

OLIO DI OLIVA VERGINE,
OBBLIGATORI | TAPPI ANTIRABBOCCO NEI RISTORANTI.

Si ricorda che e entrata in vigore la Legge europea 2013 bis (GU n.261,
Suppl. Ordinario n.83, art. 18). Il provvedimento prevede che gli oli di oliva
vergini proposti in confezioni nei pubblici esercizi, fatti salvi gli usi di cucina e
di preparazione dei pasti, devono essere presentati in contenitori etichettati
conformemente alla normativa vigente, forniti di idoneo dispositivo di
chiusura in modo che il contenuto non possa essere modificato senza che
la confezione sia aperta o alterata e provvisti di un sistema di protezione che
non permette il riutilizzo  dopo I'esaurimento del contenuto originale indicato
nell’etichetta. La Legge parla espressamente di oli di oliva vergini, intendendo
quindi l'olio extravergine d'oliva e l'olio vergine d'oliva. La violazione di
guanto sopra comporta I'applicazione al titolare del pubblico esercizio di una
sanzione amministrativa da euro 1.000,00 a euro 8.000,00 e la confisca del
prodotto.

Sperando di aver fatto cosa gradita, porgiamo distinti saluti.
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